- Yorspeisen -
I Antipasti - Yegetariani

-wie Nr. |, aber fiir 2 Personen
Antipasti mit Fleisch, Fisch und Gemiise

-wie Nr. 3, aber fiir 2 Personen

Carpaccio, argentinisches Rindeffilet,
Champignons, Rucola, Parmesanspéne

Vitello Tonnato, diinne Kalbfleisch-
scheiben, Thunfisch-Kapern-Creme

Parmaschinken auf Honigmelone

Schafskase, mit Tomaten, Oliven, Peperoni und
gehobeltem Parmesan

Bruschetta Classica, Réstbrot mit Tomate,
Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und milder
Peperoni

Bruschetta Avantgarde, wie Nr.9,
zusatzlich mit Mozzarella iiberbacken

Bruschetta con Parma, wie Nr. 9,
zusatzlich mit feinem Parmaschinken

2 Tomate Caprese, Tomaten, Basilikum, Mozzarellq,
feines Olivendl, Balsamico-Creme

- Suppen -
20 Genmiisesuppe, leichte Yorsuppe mit frischen
Krautern und separat gereichtem Parmesan

2l Tomaten-Creme-Suppe, Yorsuppe mit
Gin verfeinert, Sahnehaubchen

22 Hummer-Dill-Suppe, Yorsuppe, cremig
mit Flusskrebsen

Salate -
JO Blattsalate saisonal gemischt, mit Tomaten,

Paprika, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Gurken und
Italian-Dressing

JI  Tomaten-$alat, mildem Gorgonzola-Kase, rote
Lwiebeln, Basilikum und Balsamico-Creme

J2  Avantgarde-$alat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,

Oliven, Hinterschinken, Thunfisch, Kapern und Ei
33 ... zusa@tzlich Hahnchenbruststreifen

34  Italia-Salat mit frischem Rucola, Cherry-Tomaten,
gerdsteten Pinienkernen, Parmesanspdnen,
Balsamico-Creme und feinem Olivendl

Flsch -

40 - Zanderfilet gebra’ren, an Sauce von Grauburgunder,

4

4

43

| 45
44
A7

48

“
51
52 .
53

4

Limonen und Rosa Pfeffer, dazu Rosmarinkartoffeln
und Gemiisebeilage

Lachsfilet mit Blattspinat, Gorgonzola-Ricotta-Sauce,
Rosmarinkartoffeln und Gemiise mediterran

Steinbeifierfilet gebraten, mit Flusskrebsen in
cremiger Hummer-Cognac-Dill-Sauce,
Rosmarinkartoffeln, Gemiisebeilage

& Garmelen, aus der Schale gelést, pikant gebraten

mit Knoblauch, Paprika, frischen Lauchzwiebeln,

- Oliven und Peperoni, Salatbeilage

Tintenfischtuben auf Rucola, Olivendl, Krautern,

- Knoblauch, gemischter Salat

é Garnelen an Mango-Curry-Sauce und Rosa Pfeffer,

Tagliatelle und Gemiise mediterraner Art

- Fischsuppe, reichhaltige Einlage, exofische Krauter

und gerdstetes Wiirzbrot

Neptun-Platte mit Lachs, Steinbeifier, Zander,
Calamari, Hummer-Dill-Sauce, dazu
Rosmarinkartoffeln und mediterranes Gemiise

- wie Nr.47, aber fiir 2 Personen

Fleisch

Rindetfilet argentinisch, 200g gegrillt, Griiner-
Pfeffersauce, Curry, Cognac, Rosmarinkartoffeln,
Gemiisebeilage

Rinderfilet argentinisch, 200g vom Grill, mit
gemischten Pilzen und lieblicher Triiffel-Honig- Sauce
Rosmarinkartoffeln und Gemiise

Entrecéte Livornese 250Og gegrillt, mit Oliven,
Kapern, Zwiebeln an Tomaten-Oregano-$auce,

‘mediterranes Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Rinderfiletspitzen Gorgonzola, mit Champignons,
cremiger Mascarpone-Gorgonzola-Sauce,
Rosmarinkartoffeln und Gemiise mediterraner Art

Kalbsrouladen, gefiillt mit Schinken, Mozzarella, dazu 19,90

Pernod-Tomaten-Creme-Sauce, Rosmarinkartoffeln,
Gemiisebeilage
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Keine Liebe ist aufrichtiger als die Liebe zum Essen

~Restaurant mit mediterraner Kiiche
Mollner Landstrafle 53 b

, 22113 Oststeinbek
D| - Fr von 15:00 = 22:00 Uhr

fa, So u. Feiertage von 12:00 - 22:00 Uhr

Montag Ruhetag

Unsere komplette Speisekarte, aktuelle

Tatel-Empfehlungen und AuBer-Haus-Karten

Te

.: odo / 39909038
Fax.: odo / 39909036

finden Sie auf unserer Homepage.

www.ra-oststeinbek.de
info@ra-oststeinbek.de

0 @RAOststeinbek ©@ra_oststeinbek

Yerschenken Sie Freude

Wir stellen lhnen vor Ort einen Geschenk-Gutschein

mit lhrem Wunschbetrag aus.




- Fleisch -
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faltimbocca, Kalbsmedaillons mif feinem
Parmaschinkenmantel, Weilwein-Salbei-Sauce,
Gemiise mediterran, Rosmarinkartoffeln

Kalbsleberscheiben, in Prosecco-Salbeibutter
gebraten, Kartoffel-Mandel-Mus und mediterranes
Gemiise

Lammfilet mit Paprika, Cherry- Tomaten, Rosmarin,

Zwiebel, Knoblauch, Olivendl, Krauterbutter
Rosmarinkartoffeln und Gemiise mediterran

Schweinefilet gegrillt, mit frischen Champignons
und Zwiebeln, hausgemachte Krauterbutter,
Rosmarinkartoffeln und Gemiise mediterraner Art

Schweinefiletspitzen gebraten, an edlen
Steinpilzen und Lauchzwiebeln, cremige
Rahmsauce mit Rosa Pfeffer, dazu Gemiise
mediterraner Art und Rosmarinkartoffeln

Hahnchenbrust vom Grill, gebratene
Paprikastreifen, Zucchini und Zwiebeln,
Rosmarinkartoffeln, Krduterbutter hausgemacht,
gemischter Salat

Hahnchenbrust saftig gebraten, mit Schinken und
Ananas gratiniert, Curry-Creme-$auce,
Rosmarinkartoffeln und dazu Gemiise
mediterraner Art

Fleischplatte vom Grill, mit Entrecéte,

Schweinefilet und Hahnchenbrust, cremige Griiner-

Pfeffer-Brandy-Sauce, dazu Rosmarinkartoffeln
und Gemiise mediterraner Art

-wie Nr. 62, aber fiir 2 Personen

- Sonstige Beilagen -

I S N 9

Bratkartoffeln, hausgemacht
Kartoffel-Mandel-$tampf

Kleiner gemischter Salat

Gemiise, mediterran

Bandnudeln, in Butter geschwenkt

Pommes oder Kroketten

P
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21,90

23,90

19,90

19,90

17,90

18,70

26,90

31,0

3,50
3,50
4,90
5,50
3,50
5,50

- Pasta -

70

Amatriciana

71 Gemischte Pastaplatte fiir 2 Personen mit 3 Varianten:
Bandnudeln mit Lachs, Spaghetti Carbonara und
pikante Penne Arrabbiata

73  Tagliatelle Salmone mit Lachs und frischen
Lauchzwiebeln an cremiger Hummer-Cognac-§auce

74  Spaghetti mit 4 Garnelen aus der Schale gelost,
herzhafter Cherry-Tomaten-$auce und frischen
Krdutern

75  -wie 74, Meeresfriichte statt Garnelen

76  Penne mit Rinderhackfleischsauce, Schinken, frischen
Champignons und feinen Krautern, mit Kase
gratiniert

77  Lasagne hausgemacht, Nudelauflauf mit Bechamel-
Bolognese-Sauce, etwas Knoblauch, im Ofen
iberbacken

78  Penne con Petti di Pollo, mit Hahnchenbruststreifen,
Brokkoli, Mozzarella und Tomaten-$ahne-Sauce

97  Spaghetti nach Art des Hauses, mit wiirziger Safran-
Parmesan-$auce und Champignons, aus dem
Parmesanlaib

98 -wie 97 zusatzlich Hahnchenbruststreifen

79 -wie 97 zusdatzlich 4 x Garnele ausgelost

- Pizza -

Meine Lieblingspasta auf Wunsch!
| x Nudelsorte plus | x Sauce, frei nach lhrer
persdnlichen Wahl kombiniert

Penne Aglio e Olio
Spaghetti Arrabbiata
Bandnudeln Bolognese
- Tortellini Carbonara
(mit Fleischfiillung)
Gorgonzola

Pesto-Sahne

80 Pizza Sole Mio mit feiner Salami, Yorderschinken,
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frischen Champignons und milden Peperoni

Pizza Yegetariana, verschiedenes Gemiise, Tomate
und Mozzarella-Kase

11,90

29,90

13,90

15,70

15,90
12,70

12,70

13,90

18,50

20,70

22,90

11,90

1,0

PANPZNN

Pizza Tonno mit einem Belag von Thunfisch und
wiirzigen roten Zwiebeln

Pizza Gamberoni mit 4 Garnelen aus der Schale
gelést, Tomaten und Mozzarella

Pizza Parma, mit Rucola, feinem
Parmaschinken und Parmesanspénen

Pizza Hawaii, mit Belag von Ananas,
Yorderschinken und Mozzarella

Pizza Marinara, mit Meeresfriichten,
Knoblauch und Paprikastreifen

Pizza Calabrese, scharfe Salami Calabrese, rote
Zwiebeln und cremiger Mozzarella

Pizza $Salami, wiirzig-milde Salami und Mozzarella

Pizza Milano, Yorderschinken, frischen
Champignons und Mozzarella-Kdase

Pizza Avantgarde, frische Tomaten, Hahnchenbrust,
cremiger Gorgonzola-Kéase und Mozzarella

- Dessert -

100 Eis, klassische 3 Kugeln mif Sahnie
- 101 Vanilleeis, heiBe Schoko-Sauce, Sahne
" IO Vanilleeis, heiBe Waldfriichte, Sahne

O3 Zitronen-Kiwi-Sorbet, mit kleinem

$chuss Prosecco

|O4 Cappuccino-Tiramisu, Léffelbiskuit, Espressokaffee

und Amaretto

|05 Tartufo bianco, weifles Schokoladeneis

in Triffelform, mit Sahne

106 Cassata Schichteisschnitte, kandierte

Friichte

i 107 Schokoladensoufflé warm, mit fliissigem

Schokokern, Mandeln, Mangosorbet

IO.B' Dessertvariationen Ti amo, nach Art

des Avantgarde, fiir 2 Personen

Unsere $Speisen sind auch
aufBer Haus erhdltlich.




